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MalzGenuss

Srodek clean label do pieczywa
drobnego ze stodem dla wszystkich
metod sterowania czasem garowania



UNIFERM MalzGenuss

Srodek clean label do pieczywa drobnego ze stodem dla
wszystkich metod sterowania czasem garowania

Sznytki, kajzerki czy precle - UNIFERM MalzGenuss
nadaje drobnemu pieczywu intensywny, stodowy
charakter. Aromatyczny stod jeczmienny wzbogaca
skorke i miekisz wyjatkowa nuta, ktora zachwyca
zapachem i smakiem. Niezaleznie od rodzaju wypieku,
UNIFERM MalzGenuss zapewnia elastycznosc i
niezawodny efekt w kazdej piekarni.

Zastosowanie: Pieczywo pszenne drobne,
szczegolnie przy sterowaniu czasem fermentacji

Dozowanie: 2,5% na make

0 = bez laktozy

‘:3 = czysta etykieta

{7) = weganski

Zalety UNIFERM MalzGenuss

J Wysoka niezawodnos§¢ w procesie produkciji-
dzieki optymalnym wtasciwosciom ciasta

 Doskonata stabilnos¢ fermentacji- zapewniajgca
optymalny rozrost w piecu, pewne otwarcie skorki
i duza objetos¢ pieczywa

Dodatek stodu jeczmiennego- dla charakterystycznej

nuty aromatycznej i chrupkosci

J Czysta etykieta produktu gotowego "clean

label" - przyjazna lista sktadnikdw

Uniwersalne zastosowanie - idealnie fgczy
sie z produktami UNIFERM Ferm Fresh®

Potrzebujg Panstwo wiecej informacji? JesteSmy do dyspozycji!
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